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Segala puji dan syukur penulis ucapkan atas ke hadirat Allah
Subhanallahuwata’ala dan shalawat beserta salam kepada Nabi Muhammad
Salallahu’alaihiwasallam atas karunia—Nya sehingga penulis dapat menyusun
Laporan Kuliah Kerja Praktik (KKP) ini. KKP ini dilaksanakan dari tanggal 11
September 2023 sampai 03 Mei 2024 di PT Torabika Eka Semesta Divisi Instan
Creamer). Laporan KKP ini dapat disusun dengan baik karena banyak masukan
dan dukungan dari berbagai pihak yang berupa informasi, arahan dan bimbingan.
Oleh karena itu penulis mengucapkan terimakasih kepada:

1. Bapak Dr. Isra Mouludi, S.Kom, M.Kom selaku Direktur Politeknik ATI
Padang.
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5. Seluruh dosen, asisten dosen, dan staff karyawan Politeknik ATl Padang
yang telah memberikan bekal ilmu pengetahuan kepada penulis selama
menempuh pendidikan.

6. Bapak Sofyan selaku Factory Manager PT Torabika Eka Semesta Divisi
Instant Creamer.

7. lbu Hardyanti Hesti selaku Department Head Quality Control (QC)
Department Quality Control (QC).

8. Bapak Oktanio Sigit P selaku Section Head Quality Control (QC)
Department Quality Control (QC) sekaligus, pembimbing lapangan yang
telah memberikan arahan dan bimbingan selama penulis melaksanakan
kegiatan KKP di Torabika Eka Semesta Divisi Instant Creamer.

9. Para team staff karyawan dan operator Department Instant dan Creamer,
Department Engineering, Department Quality Control (QC), dan
Department Utility, yang selalu membantu, membimbing, dan memberikan

ilmu serta pengalaman yang sangat bermanfaat bagi penulis selama



melaksanakan Kuliah Kerja Praktik (KKP) di Torabika Eka Semesta
Divisi Instant Creamer.
10. Ayah dan Ibu tercinta serta keluarga yang turut memotivasi dan memberi
perhatian, nasehat, doa, serta dukungan dan kasih sayang yang tidak
terhingga selama proses perkuliahan ini.
11. Teman-teman angkatan 2021 terutama Surya, Kholis, llgam, Hanin,
Syamsiatul, Nadia dan teman satu magang di PT Torabika Eka Semesta
yang tidak bisa saya sebutkan satu persatu menjadi teman berbagi keluh
kesah, nasehat, candaan, dan memberikan bantuan kepada penulis selama
melaksanakan Kuliah Kerja Praktik (KKP).
12. Semua pihak yang telah mendukung, memberikan saran, dan kritikan yang
tidak dapat penulis sebutkan satu persatu atas bantuan selama penulis
melaksanakan kuliah dan menyelesaikan Laporan Kuliah Kerja Praktik ini.
Penulis menyadari sepenuhnya dalam penyusunan laporan KKP ini, masih
banyak terdapat kekurangan dan kelemahan yang dimiliki penulis baik itu
sistematika penulisan maupun penggunaan bahasa. Untuk itu penulis
mengharapkan kritik dan saran dari berbagai pihak yang bersifat membangun
demi penyempurnaan laporan KKP ini.

Akhir kata penulis berdo’a semoga segala bantuan yang telah diberikan

tersebut mendapat balasan pahala dari Allah Subhanallahuwata’ala.

Tangerang, 03 Mei 2024
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