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9. Seluruh staff, analis dan karyawan-karyawati di PKS Sei Mangkei yang telah 

banyak membantu selama melaksanakan KKP. 

10. Ayah dan ibu selaku orang tua penulis yang telah memberikan perhatian, 

semangat, support, serta do’a untuk kelancaran KKP, dan juga semua saudara 

penulis yang telah memberikan motivasi dan dukungannya. 
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