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KATA PENGANTAR 

 

Segala puji bagi Allah SWT yang telah memberikan Rahmat dan Hidayah-

Nya kepada penulis, sehingga penulis dapat menyelesaikan laporan Kuliah Kerja 

Praktik (KKP) yang berjudul Pengaruh waktu pemanasan terhadap Bilangan 

Penyabunan (Saponification Value) pada Asam Stearat di PT Sumi Asih. Pada 

kesempatan ini, penulis mengucapkan terima kasih kepada: 

1. Orang Tua dan Adik Tercinta yang telah banyak memberikan perhatian, 

nasehat, doa, dukungan dan kasih sayang yang tidak terhingga, 

2. Bapak Dr. Isra Mouludi, M.Kom selaku Direktur Politeknik ATI Padang, 

3. Ibu Elda Pelita, M.Si selaku Ketua Program Studi Analisis Kimia, 

4. Ibu Dwimaryam Suciati, S.pd, M.Sc selaku Penasehat Akademik yang telah 

memberikan nasehat selama pembelajaran dari semester 1 hingga saat ini, 

5. Bapak Drs. Hazil Anwar, M.Si selaku Dosen Pembimbing yang telah 

memberikan arahan dan nasehat kepada penulis dalam menyelesaikan 

laporan Kuliah Kerja Praktik (KKP), 

6. Bapak Sebastian Darmadi selaku pimpinan PT Sumi Asih, 

7. Ibu Dra. Agustina Sampe selaku Manager Mutu di PT Sumi Asih dan  selaku 

Pembimbing Lapangan di PT Sumi Asih yang telah memberikan sarana dan 

fasilitas serta mendampingi dalam menyelesaikan KKP di PT Sumi Asih, 

8. Seluruh Dosen, Asisten Dosen, dan Staff Karyawan Politeknik ATI Padang, 

yang telah memberikan bekal ilmu pengetahuan kepada penulis selama 

menempuh pendidikan, 

9. Seluruh Analis dan Staff Karyawan PT Sumi Asih yang telah membantu dan 

mendidik penulis selama melaksanakan KKP di PT Sumi Asih, 

10. Semua pihak yang tidak dapat penulis sebutkan satu-persatu atas bantuan 

selama penulis melaksanakan kuliah dan menyelesaikan KKP. 
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Teriring do’a dan harapan semoga apa yang telah mereka berikan kepada 

penulis, mendapatkan balasan yang lebih baik dari Allah Subhanahu wa ta’ala. 

Dengan menyadari atas terbatasnya ilmu yang penulis miliki, laporan ini tentu jauh 

dari sempurna. Untuk itu penulis dengan senang hati mengharapkan kritik dan 

saran untuk perbaikan tak terlepas dari segala kekurangan, semoga laporan ini dapat 

memberikan informasi dan kontribusi positif serta bermanfaat bagi pembaca. 

 

Padang , 25 April 2024 

 

 

 

     Penulis 
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