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KATA PENGANTAR

Segala puji dan syukur penulis panjatkan Kehadirat Allah SWT atas karunia—

Nya penulis dapat menyusun laporan Kuliah Kerja Praktik (KKP) berdasarkan

informasi dan data dari berbagai pihak selama melaksanakan KKP dari tanggal 01

Agustus sampai dengan 31 Maret 2023 di laboratorium PT Incasi Raya Edible Oils

Padang.

Laporan KKP ini dapat disusun dengan baik karena banyak masukan dan

dukungan dari berbagai pihak yang berupa informasi, arahan dan bimbingan oleh

karena itu penulis mengucapkan terima kasih kepada :

1.

2.

Ibu Dr. Ester Edwar, M.Pd selaku Direktur Politeknik ATI Padang.

Ibu Elda Pelita, M.Si selaku Ketua Program Studi Analisis Kimia Politeknik
ATI Padang sekaligus Dosen Pembimbing dalam menyusun laporan KKP ini.
Ibu Renny Futeri, M.Si selaku Penasehat Akademik.

Bapak Ir. Subianto selaku Manager PT Incasi Raya Edible Oils Padang.

Bapak Musa Ginting selaku Kepala Laboratorium PT Incasi Raya Padang.
Ibu Flora Dwi Dara Hexadea S.Si selaku pembimbing lapangan di
laboratorium PT Incasi Raya Edible Oils yang telah memberikan ilmu,
bimbingan, serta motivasi kepada penulis.

Seluruh Dosen, Asisten Dosen dan Staff Karyawan Politeknik ATI Padang
khususnya Program Studi Analisis Kimia.

Seluruh karyawan/ti dan staff PT Incasi Raya Padang terutama abang-abang

dan kakak-kakak analis yang berada di Laboratorium QC yang telah banyak



10.

11.

membantu selama pelaksanaan Kuliah Kerja Praktik di PT Incasi Raya
Padang.

Kedua orang tua yang selalu memberikan dukungan dan nasihat serta
mengirimkan doa disetiap waktunya.

Teman-teman Program Studi Analisis Kimia 2020 dan rekan-rekan sesama
kuliah kerja praktik di laboratorium PT Incasi Raya Padang (Luthfi Effendi
dan Annisa Wahyu Antoni) yang telah memberikan masukan dan dorongan
kepada penulis dalam pelaksanaan Kuliah Kerja Praktik ini.

Kepada semua pihak yang tidak dapat penulis sebutkan namanya satu persatu.
Penulis ucapkan terima kasih.

Penulis menyadari sepenuhnya dalam penyusunan laporan KKP ini, masih

banyak terdapat kekurangan dan kelemahan yang dimiliki, baik itu sistematika
penulisan maupun penggunaan bahasa. Untuk itu penulis mengharapkan kritik dan
saran dari berbagai pihak yang bersifat membangun demi penyempurnaan laporan

Kuliah Kerja Praktik ini.

Akhir kata penulis berdoa semoga segala bantuan yang telah diberikan

tersebut mendapat balasan pahala dari Allah SWT.

Padang, Maret 2023

Penulis
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