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KATA PENGANTAR

Alhamdulillah, segala puji bagi Allah SWT yang telah memberikan rahmat
dan hidayah-Nya kepada penulis, sehingga penulis dapat melaksanakan kegiatan
Kuliah Kerja Praktik (KKP) yang berjudul “Penentuan Uji Organoleptik,
Kadar Air Dan Kekeruhan Pada BT 22 (Ekstrak Teh) di PT Suntory Garuda
Beverage Plant Bogor”. Pembuatan laporan Kuliah Kerja Praktik berdasarkan
informasi dan data dari berbagai pihak selama melaksanakan Kuliah Kerja Praktik
dari tanggal 01 Agustus 2022 s/d 31 Maret 2023 di PT Suntory Garuda Beverage
Plant Bogor.

Shalawat dan salam untuk junjungan semesta alam yang mulia Rasulullah
Muhammad saw. Pemimpin segala umat yang telah berjuang mengantarkan
seluruh umatnya ke alam yang beradab dan berilmu pengetahuan untuk bekal hidup
dunia dan akhirat.

Laporan KKP ini dapat disusun dengan baik karena banyak masukan dan
dukungan dari berbagai pihak yang berupa informasi, arahan dan bimbingan oleh
karena itu penulis mengucapkan terimakasih kepada :

1. lbu Dr.Ester Edwar, M.Pd selaku Direktur Politeknik ATI Padang.

2. lbu Elda Pelita, M.Si selaku Ketua Program Studi Analisis Kimia dan Penasehat
Akademik Politeknik ATI Padang.

3. Bapak Drs.Hazil Anwar, M.Si selaku Dosen pembimbing dalam menyusun
laporan KKP ini.

4. Bapak lbu Dosen Politeknik ATI Padang, Staff dan karyawan yang telah
membantu mengurus pelaksanaan kegiatan KKP.

5. Bapak Momot selaku HRD di PT Suntory Garuda Beverage Plant Bogor yang
telah memberikan kesempatan melakukan KKP.

6. Ibu Novi Komarasari selaku Laboratory Supervisor QA dan pembimbing di
industri yang telah memberikan bimbingan dan arahan kepada penulis selama
KKP.

7. Teteh Ai, Buk Putri, Mbak Fitri, Mbak Rahma dan Mas Pras selaku analyst yang
telah memberikan bimbingan dan arahan kepada penulis dalam melaksanakan
KKP

8. Seluruh pihak PT Suntory Garuda Beverage Plant Bogor yang telah memberikan



kesempatan melakukan kegiatan Kuliah Kerja Praktik.

9. Rekan rekan seperjuangan KKP yang telah bekerja sama yaitu Agnesia Pratiwi,
Anugrama Arifa Randa dan Ruri Juwita Sari.

10. Kepada kedua orang tua yang penulis sayangi yakni Ayahanda Desrizal, S.A.P
dan Ibunda almarhumah Halimahtussadiah yang telah memberikan dukungan
moril maupun materil.

11. Kepada Kakak Rahmat Rhizaldo, S.Kom, Adik M.Rizky Rhizaldo, dan Adik
Shareeva Zhafira Rafany selaku saudara kandung yang telah memberikan

dukungan baik moril maupun materil.

Penulis menyadari bahwa laporan ini masih jauh dari kesempurnaan baik
dalam hal isi maupun tata tulisannya. Hal ini karena keterbatasan pengetahuan
penulis. Oleh sebab itu, kritikan dan saran dari berbagai arah yang bersifat
konstruktif sangat penulis harapkan demi kesempurnaan laporan ini.

Akhir kata penulis berharap semoga laporan ini dapat bermanfaat khususnya

bagi penulis dan bagi para pembaca pada umumnya.

Bogor, 31 Maret 2023

Penulis
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