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ABSTRAK
Yuda Solpa (2021/2111073) : Analisis Peningkatan Kualitas Product Frozeen

Food pada Area Production Premium Menggunakan Metode DMAIC di PT.
Indo Lautan Makmur
Pembimbing : Zul hamidi, S.T, MT

Politeknik ATI Padang adalah satu lembaga pendidikan vokasi industri program
pendidikan selama 3 tahun (Diploma I11) yang memiliki 5 Program studi dengan
menggunakan Dual System, salah satu program studinya yaitu jurusan Teknik
Industri Agro. Dalam melahirkan lulusan yang siap bersaing di dunia kerja maka
setiap mahasiswa wajib melaksanakan Kuliah Kerja Praktik (KKP) maksimal 8
bulan pada perusahaan, yang mencakup 8 kompetensi studi yang harus terpenuhi.
Penulis di tempatkan pada PT Indo Lautan Makmur sebagai tempat KKP yang
berlokasi di JI. Raya Sawocangkring No.02, Sawo, Sawocangkring, Kec. Wonoayu,
Kabupaten Sidoarjo, Jawa Timur. Selama pelaksanaan kuliah kerja praktik penulis
memahami dan mengetahui secara umum proses produksi, serta melakukan
kompetensi pengenalan perusahaan, proses produksi, Kesehatan Keselamatan Kerja
dan Lingkungan, Ergonomi dan Sistem Kerja, perencanaan produksi, Pengadaan
dan persediaan, Sistem Kualitas, dan Sistem Manufaktur. Pada laporan Kuliah
Kerja Praktik (KKP) terdapat tugas khususyang berjudul “ Analisis Peningkatan
Kualitas Product Frozeen Food pada Area Production Premium Menggunakan
Metode DMAIC di PT. Indo Lautan Makmur” penelitian ini dilakukan untuk
mengetahui penyebab terjadinya losses pada proses produksi yang menyebabkan
kerugian bagi perusahaan, sehingga dilakukanlah analisa penyebab terjadinya
losses dengan menngunakan metode DMAIC, untuk mengetahui apa saja
penyebab utama terjadinya losses, dimana nilai losses yang tertinggi adalah losses
bentuk produk jadi (FG) dengan jumlah cacat 823.594 Kg jika di persentase kan 80%
Jadi ini melebihi batas toleransi perusahaan yaitu 50% dan dilakukan Analisa dengan

pendekatan metode DMAIC, dan didapatkan penyebab utama losses, kemudian diberikan

saran dan usulan perbaikan yang dapat dilakukan.



Kunci : pengenalan perusahaan, proses produksi, kesehatan keselamatan kerja
dan lingkungan, ergonomi dan system kerja, perencanaan produksi, pengadaan
dan persediaan, sistem kualitas, dan system manufaktur, DMAIC, quality product,

fishbone diagram, defect losses,define,mesure,analyze,improve,control
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