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KATA PENGANTAR 

 
Segala puji dan syukur penulis panjatkan ke hadirat Allah SWT atas 

karunia–Nya penulis dapat menyusun Laporan KKP berdasarkan informasi dan 

data dari berbagai pihak selama melaksanakan KKP dari tanggal 11 September – 

10 Mei 2024 di PT Triteguh Manunggal Sejati (PT Garuda Beverage Sukses) 

Laporan KKP ini dapat disusun dengan baik karena banyak masukan dan 

dukungan dari berbagai pihak yang berupa informasi, arahan dan bimbingan oleh 

karena itu penulis mengucapkan terima kasih kepada : 

1. Bapak Isra Mouludi S.kom, M.kom.Pd selaku Direktur Politeknik ` 

ATI Padang. 

2. Ibu Elda Pelita, M.Si selaku Ketua Program Studi Analisis Kimia. 

3. Bapak M. Ikhlas Armin, M.Sc selaku Dosen Pembimbing Kuliah Kerja Praktik 

(KKP) di Politeknik ATI Padang. 

4. Ibu Drs. Gusfiyesi selaku Dosen Pembimbing Akademik di Politeknik ATI 

Padang. 

5. Bapak/Ibu dosen serta karyawan/ti Politeknik ATI Padang yang telah memberikan 

masukan dan membimbing penulis selama proses menunutut ilmu di Politeknik 

ATI Padang. 

6. Ibu Novi Komarasari selaku Supervisor QA di PT Triteguh Manunggal Sejati (PT 

Garuda Beverage Sukses) sekaligus pembimbing lapangan yang telah memberi 

bimbingan dan arahan kepada penulis selama melaksanakan Kuliah Kerja Praktik. 

7. Analis Laboratorium, seluruh staff dan karyawan PT Triteguh Manunggal Sejati 

(PT Garuda Beverage Sukses) yang telah membantu penulis selama melaksanakan 

Kuliah Kerja Praktik(KKP). 

8. Ibunda Asmaita,Adek Habil Rahma Putra,Kak cindy Insani,Tek suryanita yang 

selalu memberikan support, motivasi dan semangat kepada penulis dalam 

menyusun Laporan Kuliah Kerja Praktik (KKP). Terimakasih terkhususnya 

kepada Alm Ayah yang telah membesarkan Penulis dengan sejuta kasih sayang  

9. Terimakasih untuk teman teman dan sahabat yang telah memberikan support 

kepada penulis, terimakasih untuk (Triana Vega, Fadhilla Syafriwanda, Shintaki 

Yuhana) yang telah mengartikan apa itu sahabat  dari selama lebih dari 13 tahun, 
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terimakasih kepada (Icak, Lian, Mutyara, Essa, Daffa, Syarif, Idef, Ninci, Paras, 

Fauzan) yang telah menemani hari hari SMA penulis dengan indah, Terimakasih 

kepada (Diva, Riri, Aca) yang telah menyatakan dan memberikan arahan bahwa 

pertemanan kuliah itu tidak semuanya tidak menyenangkan 

10. Terimakasih untuk diri aku sendiri, dimana telah bertahan sampai di tahap 

terakhir, terimakasih telah kuat, terimakasih telah melawan kemalasan diri, 

terimakasih untuk tidak egois. 

Penulis menyadari sepenuhnya dalam penyusunan Laporan KKP ini, 

masih banyak terdapat kekurangan dan kelemahan yang dimiliki penulis baik itu 

sistematika penulisan maupun penggunaan bahasa. Untuk itu penulis mengharapkan kritik 

dan saran dari berbagai pihak yang bersifat membangun demi penyempurnaan karya tulis 

ini. 

Akhir kata penulis berdo‟a semoga segala bantuan yang telah diberikan 

tersebut mendapat balasan pahala dari Allah SWT. 

 
Padang 30 April 2024 
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