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KATA PENGANTAR

Puji syukur kehadirat Allah SWT atas segala rahmat dan karunia-Nya kepada

penulis, sehingga penulis dapat menyelesaikan Kuliah Kerja Praktik (KKP)

sekaligus menyusun laporan akhir KKP. Laporan ini disusun berdasarkan data-data

yang diperoleh selama melaksanakan kegiatan Kuliah Kerja Praktik (KKP) dari
tanggal 11 September 2023 s/d 3 Mei 2024 di PT Torabika Eka Semesta Divisi
Health Food.

Laporan KKP ini dapat disusun dengan baik karena banyak masukan dan

dukungan dari berbagai pihak yang berupa informasi, arahan, dan bimbingan. Oleh

karena itu penulis mengucapkan terima kasih kepada :

1.
2.

Bapak Dr. Isra Mouludi, M.Kom selaku Direktur Politeknik ATI Padang.

Ibu Elda Pelita, S.Pd, M.Si selaku Ketua program studi Analisis Kimia sekaligus
dosen pembimbing yang telan memberikan arahan dan nasehat dalam
menyelesaikan laporan Kuliah Kerja Praktik (KKP).

Ibu Dwimaryam Suciati, S.Pd., M.Sc selaku Dosen Penasehat Akademik di
Politeknik ATl Padang.

Bapak Sofyan, selaku Senior Factory Manager PT Torabika Eka Semesta yang telah
memberikan kesempatan untuk melaksanakan kegiatan Kuliah Kerja Praktik
(KKP).

Ibu Sinta Pratiwi, selaku Department Head PT Torabika Eka Semesta Divisi Health
Food.

Bapak Handoko selaku Section Head PT Torabika Eka Semesta Divisi Health Food.
Bapak Ghaffar Zafran dan Ibu Yeni Prahastuti selaku atasan saya langsung sekaligus
pembimbing lapangan di Field shift C PT Torabika Eka Semesta Divisi Health
Food.

Seluruh karyawan PT Torabika Eka Semesta Divisi Health Food yang telah
membantu dalam penulisan laporan KKP. Terkhusus untuk karyawan QC shiftt C
yang telah membantu saya selama 8 bulan ini untuk melaksanakan Kuliah Kerja
Praktek ini sehingga saya tidak hanya dapat ilmu saja melainkan pelajaran hidup

yang sangat luar biasa.



10.

11.

12.

Seluruh dosen dan staff karyawan Politeknik ATl Padang, yang telah memberikan
bekal ilmu pengetahuan kepada penulis selama menempuh pendidikan.

Seluruh analis dan staff karyawan PT Torabika Eka Semesta Divisi Health Food
yang telah membantu dan mendidik selama melaksanakan KKP di PT Torabika Eka
Semesta Health Food.

Kepada kedua orang tua dan keluarga penulis yang paling dicintai dan disayangi
yang selalu memberikan dukungan, perhatian dan do’a yang terbaik untuk penulis
dalam menempuh pendidikan.

Seluruh pihak yang telah membantu memberikan saran dan masukan baik secara
langsung maupun tidak langsung dalam pembuatan laporan ini yang tidak dapat
disebutkan satu persatu namanya.

Penulis menyadari bahwa laporan ini masih jauh dari sempurna, sangat

diharapkan kritik dan saran yang membangun dari pembaca yang berguna untuk
memperbaiki laporan ini. Akhir kata penulis berharap laporan ini berguna bagi
Penulis khususnya dan bagi para pembaca pada umumnya, serta dapat menambah

pengetahuan untuk kemajuan ilmu pengetahuan dimasa yang akan datang.

Tangerang, 30 April 2024

Penulis
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