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RINGKASAN 

Haditya Pratama. 1930082. Manajemen Logistik Industri Agro. “Analisis 

Pengendalian Persediaan Bahan baku FQ (Fore Quarter) Menggunakan 

Metode EOQ (Economic Order Quantity) pada CV. Fiva Food & Meat 

Supply”. Dosen Pembimbing Isra Mouludi M.Kom. 2022. 

 

CV. Fiva Food & Meat Supply merupakan salah satu perusahaan yang bergerak 

dibidang industry makanan beku. Perusahaan yang menyediakan produk – produk 

makanan yang banyak digemari oleh konsumen karena memilki rasa yang enak. 

EOQ (Economic Order Quantity) adalah suatu model yang menyangkut tentang 

pengadaan atau persediaan bahan baku pada suatu perusahaan. Setiap perusahaan 

industry pasti memerlukan bahan baku demi kelancaran proses bisnisnya, bahan 

baku tersebut diperoleh dari supplier dengan suatu perhitungan tertentu. Dengan 

menggunakan perhitungan yang ekonomis tentunya suatu perusahaan dapat 

menentukan secara teratur bagaimana dan berapa jumlah material yang harus 

disediakan. Ketidakteraturan penjadwalan akan memberikan dampak pada biaya 

persediaan karena menumpuknya biaya persediaan digudang. Dengan demikian 

pengelolahan atau pengaturan bahan baku merupakan salah satu hal yang penting 

dan dapat memberikan keuntungan pada perusahaan. Total Inventory Cost yang 

dikeluarkan oleh perusahan sebesar Rp. 912.000, sedangkan jika perusahaan 

menerapkan metode Economic Order Quantity Total Inventory Cost yang 

dikeluarkan oleh perusahaan sebesar Rp. 690.965. Penghematan Total Inventory 

Cost dengan menggunakan Metode EOQ sebesar Rp. 221.035. 

 

Kata Kunci : EOQ, Supplay Chain Management, Persediaan Barang 
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