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Rancang Bangun Fermentor Berbahan Akrilik dengan Pompa

Peristaltik Sebagai Sistem Sirkulasi
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ABSTRAK

Penelitian ini merancang dan menguji fermentor berbahan akrilik dengan sistem
sirkulasi pompa peristaltik untuk mendukung fermentasi bioetanol dari molase
menggunakan Saccharomyces cerevisiae. Fermentor berkapasitas 7 liter didesain untuk
menjaga homogenitas medium serta kestabilan suhu dan pH selama proses berlangsung.
Hasil pengujian menunjukkan bahwa sistem sirkulasi mempercepat penurunan nilai Brix
dibandingkan fermentasi tanpa sirkulasi, yang menandakan konversi gula menjadi etanol
lebih efisien. Dengan demikian, rancangan fermentor ini layak dijadikan prototipe skala
laboratorium, meskipun peningkatan material dan integrasi kontrol otomatis masih

diperlukan argar kinerja fermentasi lebih optimal.

Kata Kunci: fermentor akrilik, pompa peristaltik, bioetanol, molase, Saccharomyces cerevisiae,

Brix.
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