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ABSTRAK 

Setyo Prabowo (2020/2011066): Analisis Penyebab Losses Solution pada Area 

Production Beverage menggunakan metode DMAIC di PT Indolakto plant C3 

Pembimbing: Erwinsyah Sipahutar, MT 

Politeknik ATI Padang adalah sebuah Institusi Perguruan Tinggi yang 

menyelenggarakan program pendidikan Diploma III dan Diploma IV dengan 

menggunakan sistem pendidikan link and match dengan kurikulum dual system, 

dimana pembelajaran dilaksanakan di kampus dan di industri. Oleh karena itu 

Politeknik ATI Padang mewajibkan para mahasiswa/i-nya yang untuk 

melaksanakan Kuliah Kerja Praktik (KKP) di industi. Penulis memilih PT Indolakto 

plant C3 sebagai tempat KKP. Selama pelaksanaan KKP penulis mengamati dan 

memahami terkait 8 blok kompetensi yang terdapat di perusahaan yaitu pengenalan 

perusahaan, proses produksi, K3 dan ergonomi, perencanaan produksi, gudang dan 

persediaan, sistem kualitas, sistem produksi dan sistem informasi. Pada laporan 

KKP terdapat tugas khusus yang berjudul “Analisis Penyebab Losses Solution pada 

Area Production Beverage menggunakan metode DMAIC di PT Indolakto plant 

C3” penelitian ini bertujuan untuk mengetahui apa penyebab dari tingginya losses 

solution yang terjadi pada area production beverage PT Indolakto plant C3, setelah 

itu akan diberikan usulan perbaikan agar losses tersebut tidak terjadi pada periode 

berikutnya. Data yang digunakan dalam penilitian ini bersumber dari arsip 

perusahaan dan hasil pengamatan serta wawancara dengan tim produksi dan tim 

engineering. Metode yang digunakan pada penelitian ini ialah metode DMAIC 

(Define, Measure, Analyze, Improve, Control). Dari hasil penelitian menggunakan 

metode DMAIC didapatkan akar permasalahan penyebab losses solution yaitu 

dikarenakan breakdown pada mesin blower, perawatan yang kurang baik pada 

mesin menyebabkan mesin sering mengalami problem sehingga menimbulkan 

losses solution yang tinggi.  

Kunci: pengenalan perusahaan, proses produksi, K3 dan ergonomi, perencanaan 

produksi, gudang dan persediaan, sistem kualitas, sistem produksi dan sistem 

informasi, DMAIC, Pareto chart, five why’s, losses, maintenance, breakdown. 
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